Alkoholfreies Hollergetrink mit griinemn Tee und Limonen Glas 2,90 Euro
Vitamninstoff — alkoholfrei - 5,00 Euro
Alkotholfreies Apfel-Holunderbliiten-Fitnessqgetrirnk Glas 2,90 Euro
Alkoholfreies Mirabellern-Traubengetrirnk Glas 2,90 Euro
Glas Prosecco pur - Valdo- o1/ 4,00 Euro
Glas Prosecco mit Erdbeermark 4,50 Euro
Aperol « Sprizz » mit Prosecco 3,80 Euro
« Hugo » Prosecco mit Holunderbliitensirup und Limone 3,80 Euro
« Gocklwirt ‘s Hauscocktail »
Pfirsichmark mit weissem Rum und Prosecco aufgegossen 5,50 Euro
Vorspeisers:
Frischer Girtrnier-Radi
mit Almmkdse, Schnittlauchbrot und Brotzeit-Ei 8,90 Euro
»Gocklwirts Vorspeisenplatte”
... von allem etwas i 1-6 Personen p- Person 11,50 Euro

Carpaccio von der bayerisclien Rinderlende
mit Zitronen-Dijon-Senf-Mayonnaise, Kaperndpfel,
Parmesan und Ruccola 13,80 Euro

Gerducherter Simssee-Aal urnd Fori
auf marintertem Sesan-Spargel mit Wasabi-Gurken-Crerne,
Saiblings-Kaviar, Cocktailtornaten und jungem Portulak 11,50 Euro

;}F Iﬂﬁjﬂﬁf S-B&ltb’ll&lt “
mit Mozzarella, Cocktailtornaten, Parmaschinken, Melonenwiirferl,
gebratenen Schwammerl und Balsamico-Olivenol-Dressing 10,50 Euro

Marinierter Barlauchi-Pressack
it Zwiebeln, Radieserl, Tomaten und Bauernbrot 10,50 Euro

vLife-* ... die pure Lust am Leber,
erfrischiender Pertwein von Riepl aus Gols in Osterreich, feinperlig, prickelid
1 Glas 4,50 Euro 1 Flasche 0,75 ([ 20,- Euro

ProBier docti mal ,,0idboarischi Gockl-Dunkel” 025( 1,60 Euro
a50/( 3,20 Euro



Fleischlose Gericlite:

Hausgemachite Barlauch-Kise-Spitzle
mit Rostzwieberl und kleinem Tomaten-Salat
kleinere Portion
Basilikum-Perlgraupen-Risotto
mit mediterranemn Paprika-Zucchini-Gemiise, Pinienkerner,
glastertern Spargel und Schmelztornaten

kleinere Portion

Suppern :

Schaumsupperl von der Friifijafirs-Morchel
mit gerduchertern Highland-Lachs und Barlauchpesto

Gocklrafimsuppe

mit Gemnitise, Gocklfleisch und Sermmelknodel

»Hennatopf”

Teller Hiifinerbriifie mit Fleisch vom Suppenfiufin, Gemiise und Nudeln

Bauerngulaschisuppe

mit Rindfleisch, Bofinen, Kartoffeln, Mais und Paprika

Kuiiftige Tafelspitzbriifie
mit Krduterpfannkuchien-Streifern

2009 Lugana Lago, Zenato, Garda, Italien o75(

Rotweirn:

2008 Cannonau di Sardegna, Tenute Soletta, Sardinien, Italien 0,75 [

10,80 Euro
6,90 Euro

13,80 Euro

8,50 Euro

7,80 Euro

5,00 Euro

4,50 Euro

4,50 Euro

4,50 Euro

16,50 Euro

38,- FEwuro



In Thymian-Butter gebraterne Kalbsleber
auf Kartoffelpiirree mit Friifijahirsgemiise, glasierten Apfelspaltern,
und Balsamico-Schalotten-Jus 19,80 Euro
kL Portion 11,80 Euro

Zarter Lamm-Rricken in der Friifijafirs-Kriuterkruste
- rosa gebratern -
auf griinen Bolinen mit Tomaten-Kartoffel-Grostl
und Portweirn-Jus 23,80 Euro
kL Portion 14,50 Euro

Saftiges Lenden-Steak vom argentiniscfien Hocliland-Rind
- medium gebraten -
auf Paprika-Zucchini-Tomaten-Gemiise mit gebraterniemn Spargel,
Ofenkartoffel mit Sauerrafim und frischen Friifijafirskriutern
ca. 1509 17,80 Euro
ca. 250qg 23,80 Euro

Deutscher Stangenspargel mit ...

... Sauce hollandaise oder zerlassener Butter und neue Kartoffel 12,80 Euro
... Schimelztomaten, Pinienkernen, Basilikum, friscfiem Parmesan
und kaltgepresstern Olivenol 13,90 Euro

... gekochitern und rofiern Schinken, neue Kartoffel 16,80 Euro
... Wiener Schnitzel vomn bayerischen Kalb,

Sauce hollandaise und neue Kartoffel 23,50 Euro
%% Portion Stangenspargel als Beilage (zu jedern Gericfit moglich) 6,80 Euro
Fisch:

Elsdsser-Saibling aus regionaler Zuchit
- gebraten oder , blau” im Wurzelsud pochiert -
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln und Salat 13,80 Euro

Chierngau-Forelle
- gebraten oder , blau” im Wurzelsud pochiert -
mit zerlassener Butter, Kriuter-Salzkartoffeln und Salat 13,50 Euro



Tageskarte

Marinierte Sesam-Ingwer-Garnelen und gebratene Jakobsmuscheln
auf Rote-Bete-Carpaccio mit Friifijafirs-Pfliicksalat,
Sterry-Linsen und Orangen-Senf-Sauce

13,50 Euro

* Kk ¥

Brunnenkresse-Schaumsupperl
mit Simsseefiecht-Nockerl

6,80 Euro

KKK

Geschinetzeltes von der Refikeule
in Preiselbeer-Wacholder-Rafim mit jungem Gemiise,
glasiertern Spargel und Bdrlauchspitzle

21,50 Euro

* Kk ¥

Gebratene Lammbkeule auf griinen Bofiren
mit gebackenem jungen Knoblauch, Thymian-Jus
und Kartoffelgratin

13,50 Euro

KKK

Simssee-Heclit-
- in Bdrlauchbutter gebraten -
auf Kartoffel-Gurken-Salat mit Tomaten Remoulade
und jungern Portulak

12,80 Euro

* Kk ¥

Kroff gebratenes Simssee-Zanderfilet und Wildfang-Riesengarnele
- mit wildem Rosmarin aus der Toskana gebraten -
auf mediterranem Paprika-Zucchini-Kartoffelgemiise mit Pintenkernern,
Schmelztomaten und glasiertern Spargel

21,80 Euro

K kK



